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	5.5.2.1　宜通过自建基地、共建基地、源头采购、多方合作等方式建立标准化的采购模式，提升原料质量保证能力。
	5.5.2.2　应建立并执行采购质量控制，食品质量安全风险评估的管理制度和控制措施。
	5.5.2.3　不应采购高风险及有毒有害食品，食品配送禁用食品类别（品种）名单见附录A。
	5.5.2.4　宜结合库存量、历史使用状况，日常消耗量，确定合理采购数量。
	5.5.2.5　应通过资料审核，现场审核等方式评价供应商生产或供应食品的合法性与合规性，宜实地考察种养殖环境、生产集
	5.5.2.6　通过采购合同，明确供货质量安全要求、运输要求及违约处罚等信息，加强供应商管理。


	5.6　进货运输
	5.6.1　运输工具应清洁、卫生，定期消毒，不得与有毒、有害、有污染的物品混装、混运，避免食品被阳光直晒、雨淋、
	5.6.2　运输过程中，食品包装应保持完整、清洁，不同食品类别应符合相应的运输条件。
	5.6.3　冷链食品进货运输应符合四川省食品安全条例第二十九条规定。
	5.6.4　食用农产品的进货运输应符合四川省食品安全条例第三十五条规定，运输中禁止使用保鲜剂、防腐剂等食品添加剂
	5.6.5　委托物流商运输的，应具有相应的运输资质能力，硬件设施，驾驶员满足规定的运输要求。

	5.7　进货查验
	5.7.1　应策划、建立各类采购食品的验收标准。
	5.7.2　应对验收人员进行培训，使其具备相应的验收能力。
	5.7.3　应对到货食品的生产日期和保质期进行检查，并按验收标准要求，对食品进行感官检查和相关理化检测。
	5.7.4　应根据不同食品类型，查验索取相应资质，批检报告，检验检疫合格证等资料，应索取或办理农产品承诺达标合格
	5.7.5　宜定期索取产地环境监测报告，产品质量检验报告等材料，频次不低于1次/年，且报告保存3年以上备查。
	5.7.6　应按验收标准要求，检查到货车辆的卫生，冷藏冷冻食品应查验温度和是否存在解冻的情况，如实有效对食品名称
	5.7.7　应建立验收不合格食品的处理程序，应设置不合格的暂存区，并做好标识，按程序文件及四川省食品安全条例第二

	5.8　检验检测
	5.8.1　配送单位宜具备相适应的检验室和检验能力。果蔬宜检测农残，肉类宜检测莱克多巴胺、沙丁胺醇和克伦特罗，水
	5.8.2　配备与检测项目相匹配且具有相应能力的检验人员，按规定的检验方法检验；检验仪器设备应按期检定。
	5.8.3　应建立相关的检验管理制度，检验规程，检验计划，妥善保存各项检验的原始记录和检验报告，且至少保存二年。
	5.8.4　相应指标的检测频次和抽检比例可根据食品类别和易发生质量安全风险的类别进行确定。
	5.8.5　对不能自检及索证的食品宜定期委托具备相应资质的食品检验机构进行检验。
	5.8.6　食品快速检测应符合国市监食检规〔2023〕1号《市场监管总局关于规范食品快速检测使用的意见》中食品快

	5.9　留样管理
	5.9.1　食品留样应符合四川省食品安全条例第七十八条规定，留样食品应使用清洁的专用容器和专用冷藏冷冻设施进行储
	5.9.2　留样应建立留样制度，专人管理，做好标识，并建立台账。

	5.10　分拣初加工
	5.10.1　分拣
	应按食品特性、贮存要求，分别设置不同类食品常温分拣区、冷藏分拣区，分拣区的温湿度应符合相应的要求；分
	5.10.2　清洗
	分拣后需要清洗的食品进行清洗，加工用水应符合GB 5749的规定。
	5.10.3　切削、分割
	5.10.4　称量
	食品的数量和净含量应满足JJF 1070定量包装商品净含量计量检验规则和客户的要求称量，并符合国家市
	5.10.5　包装
	不同类食品按客户要求进行包装，盛装食品的包装容器应清洁卫生，避免交叉污染，塑料材料及制品应符合GB 
	5.10.6　标签标识
	标签标识应根据不同包装类食品及客户的要求标识，预包装食品的标签应符合GB 7718、GB 28050


	5.11　储存
	5.11.1　应具有与储存食品的类别、数量、贮存要求相适应的仓储设施，需冷藏、冷冻的食品储存应符合GB 31605
	5.11.2　各类食品应分区存放，香辛料等干杂类散装食品应使用密闭容器存放，加贴对应食品标签信息，容器应清洁卫生。
	5.11.3　存放时应隔墙离地，码垛之间留一定间隙，存放数量不超过库房的合理容量，避免挤压和交叉污染。
	5.11.4　蔬菜类储存应符合GB 26432的规定，温度高于储存温度则需先预冷，再储存。
	5.11.5　鲜(冻)畜、禽产品应符合GB 2707的规定，鲜、冻动物性水产品应符合GB 2733的规定。需冷藏、
	5.11.6　香辛料等干杂类，预包装非冻品类食品在常温下或预包装标签上规定条件储存。
	5.11.7　食用农产品的储存应符合四川省食品安全条例第三十五条规定，储存中禁止使用保鲜剂、防腐剂等食品添加剂。
	5.11.8　冷链食品入库储存卫生及交接应符合GB 31621，GB/T 40956的规定。
	5.11.9　应设专人管理，建立管理制度，对有温湿度要求库房定时进行检查并记录，温湿度计定期校验；库存食品定期检查
	5.11.10　应按“先进先出”或“先到保质期先出”进行管理，必要时应根据不同食品特性确定出货顺序，避免非正常的积压
	5.11.11　鼓励建立数字化智能化的仓储管理系统，对入库信息、库存量、库存批次、周转率、库存周期等实行动态管理。

	5.12　出货检查
	5.12.1　应策划、建立各类出货食品的检查标准。
	5.12.2　应对检查人员进行培训，使其具备相应的出货检查能力。
	5.12.3　应对应标签核对确认食品品类、数量、净含量、生产日期、保质期，外观检查等。
	5.12.4　冷链食品出库交接应符合GB/T 40956的规定。
	5.12.5　应建立检查不合格食品的处理程序，应设置不合格的暂存区，并做好标识，按程序文件及四川省食品安全条例第二

	5.13　配送运输
	5.13.1　应采用专用车辆进行配送，不同食品类别应符合相应的运输条件，避免食品被阳光直晒、雨淋、撞击、显著的温度
	5.13.2　配送车辆和容器应安全无害，清洁卫生，符合保证食品安全所需的温湿度等特殊要求，装运前进行检查，配送结束
	5.13.3　应对配送车辆和人员进行登记，专人专车配送，配送车辆货柜在运输途中不准打开。
	5.13.4　蔬菜类配送运输应符合GB/T 33129的规定。
	5.13.5　畜、禽、水产品按需冷藏、冷冻的配送运输应符合GB 31605的规定。
	5.13.6　预包装冻品类冷链配送运输应符合GB 31605的规定。
	5.13.7　若配送车辆厢内温度高于以上不同类别食品运输温度，则需提前制冷；香辛料等干杂类，预包装非冻品类食品在常
	5.13.8　应合理规划配送车辆和路线，宜在规定时间内及时交付到指定地点；同一车辆多点配送时，装车时应考虑食品下货
	5.13.9　宜在配送车辆配置温湿度监测、记录、报警、调控装置，且定期校准年检，驾驶室和货柜内安装视频监控系统，视
	5.13.10　冷链食品配送运输卫生及交接应符合GB 31621，GB/T 40956的规定，配送食品应在收货方确定
	5.13.11　委托物流商进行配送，物流商应具有相应的运输资质能力，以及符合5.13的要求。
	5.13.12　配送运输应符合四川省食品安全条例第二十八条、第二十九条规定，食用农产品的配送运输应符合四川省食品安全

	5.14　售后
	5.14.1　配送单位应对配送食品质量、贮存、使用情况进行回访。
	5.14.2　应建立客户投诉处理机制，对客户提出的书面或口头意见、投诉，应作记录并查找原因，妥善处理。


	6　追溯与召回
	6.1　应建立、实施和保持可行的追溯体系，实现食品的全程可追溯，相关记录应符合GB/T 37029的规定。
	6.2　应合理划分记录采购、分拣初加工批次，采用配送批号等方式进行标识，便于产品追溯。 鼓励建立数字化的过程
	6.3　应根据国家有关规定建立产品召回制度，且召回应符合四川省食品安全条例第二十五条规定。

	7　数字化智能化管理
	8　供应链风险管控
	8.1　配送单位宜对供应链全流程中内外部环境信息的明确，如内部方针、目标，现有技术标准，外部国际国内大环境、
	8.2　配送单位宜对供应链全流程中风险识别、列出风险清单，进行风险分析、风险评价以及风险应对措施，监督和检查

	9　应急处理
	配送单位应建立、实施、保持食品安全事故应急预案和响应程序，对可能影响食品安全的潜在事故和紧急情况识别

	10　管理提升
	配送单位应每年至少组织1次内部检查，自查应符合四川省食品安全条例第二十四条规定，检查项目包含本文件5

	11　文件和记录
	11.1　文件
	应建立文件的管理制度，并建立完整的质量安全管理档案，文件应分类归档、保存，分发、使用的文件应为批准的

	11.2　记录 
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